PROGRAMME DES CONFERENCES

Des experts vous parleront de leur parcours, leurs expériences et leur formation,
ainsi que des différentes facons d’exercer leur métier et de leur vision du secteur.

10h30 Apprentissage : la voie royale vers un dipldme et un emploi
Se former, décrocher un diplome, créer son entreprise

14h00 Rencontres avec des artisans au parcours exceptionnel

16h 00 Apprentissage, mode d’emploi
Comment réussir ses premiers pas professionnels

Parmi les intervenants pressentis, retrouvez :
 Philippe URRACA, présidert des Meilleurs Ouvriers de France patissiers. Meilleur Ouvrier de France
en puumng chef pamera 1a Compagnie des desserts
 Babette de ROZIERE iale auprés de la présis il régional d le-de-France.
en charge e Cllé ﬂe ta gastronamie
du

. lu Coiffeur de U'année 2014, créateur de
" chereures pour des comédies musicales de renom (Le Roi Sclei, Mczart L'Opéra Rock et [a L égende
durai Arthur]
= Pierre MIECAZE, président de \'association « Les cuisiniers de France » et ancien chef de cuisine
au Fouquet's.
Bt également : ionale au Dessange » Un chef
de rang du restaurant de UAssemblée el appmm et ancien formateur en CFA » Deux athldtes
de haut riveau, ex-apprenties, devenues patissires-entrepreneuses » Un mécanicien Meilleur Apprenti de
France 2014, ex-apprenti 3 UElysée » Un sommelier au Pullman de la Tour iffel. ex-apprenti en servics en
salle. puisen cuisine.
Retrowvez les programmes actualisés sur letudiant fr

- INFORMATIONS PRATIQUES

HORAIRES : 10h - 18h
LIEU : Paris - Cap 15 - 3, quai de Grenelle - 75015 Paris
ACCES : Métro 6 Bir-Hakeim — RER C Champ-de-Mars — Tour-Eiffel

+ d'infos sur letudi@nt fr etsur www.crma-idf.com

Cette manifestation unique en France offre une
occasion exceptionnelle pour les jeunes et les
familles de rencontrer et d’échanger en direct avec
des professionnels.

Pendant toute une journée, artisans et apprentis
s’illustreront lors de performances et de
démonstrations, afin de vous faire découvrir leur
métier et vous faire partager leur passion.

DECOUVREZ LE SAVOIR-FAIRE
DES ARTISANS GRACE AUX
DEMONSTRATIONS EN :
- BOULANGERIE - PATISSERIE
- SERVICE EN SALLE
- TRAITEUR
- CONSTRUCTION
- PLOMBERIE
- METIERS D'ART
- COIFFURE
> PHOTO
- FLEURISTE
- ESTHETIQUE
- ELECTROTECHNIQUE
ET DOMOTIQUE

Des formateurs, des responsables de
CFA, des développeurs de Uapprentis-
sage seront 3 pour répondre a Uen-
semble de vos questions sur les
formations accessibles en apprentis-

sage pour exercer votre futur métier.

M REUSSIR SES ETUDES ET SON ORIENTATION

LES RENCONTRES DE

' Etudiani

VENEZ DECOUVRIR LES FORMATIONS ET LES METIERS
DE UARTISANAT

SAMEDI 2 AVRIL | 10H -
PARIS | CAP 15
DEMONSTRATIONS METIERS

RENCONTRES AVEC DES PROFESSIONNELS INVITATION GRATUITE
TABLES RONDES

...l

REJOIGNEZ UARTISANAT
ET EXERCEZ UN METIER AVEC HERTE ET PASSION. DECIJU\IREI DES METIERS RICHES ET VARIES,
OFFREZ-VOUS LA AL

- Plus de 80 diplémes proposés du CAP au bac +2

- 50 métiers préparés

- 6 centres de formation d"apprentis (CFA) dans le réseau des CMA d‘fle-de-France répartis sur 10 sites
- 10 000 apprentis formés chague année.

APE



